
L’Ombrie en avant-première  
chez Voyages en Italie

Présentation organisée par la spécialiste de l’Ombrie Michela Manca 

le 13 mars 2025 à 18:30

Suivra une dégustation de produits typiques d’Ombrie 

 Évènement gratuit avec inscription

Un séjour riche d’expériences, de découvertes et de rencontres

3 jours/2 nuits à partir de 630* euros p/p 
Offre valable sous réserve de disponibilité 

Infos et réservations 
info@hote-italia.com par téléphone au 01.83.64.72.62

*Le prix inclut l’hébergement en chambre double en hôtel ****Superieur, les petit-déjeu-
ners, 2 dîners hors boissons et l’activité

Notre étape : Norcia
Norcia, ville natale de Saint Benoît est 
connue pour son patrimoine historique, 
pour la floraison aux multiples couleurs 
de la plaine de Castelluccio et pour son 
incontournable gastronomie. 

»Visitez la ville de Spolète, les bourgs mé-
diévaux de Montefalco, Bevagna, Assise.

»Découvrez la plaine de Castelluccio di 
Norcia et les Monts Sybillins 

L’hôtel: Palazzo Seneca relais châ-
teaux

Situé dans le centre historique de Norcia, 
ce relais de charme accueille ses hôtes 
comme dans une maison privée. L’atmos-
phère tranquille et détendue, la décora-
tion mêlant harmonieusement l’ancien et 
le moderne, le restaurant gastronomique 
une étoile Michelin, font de cet hôtel une 
adresse d’exception.

L’expérience : « Du terroir à la table 
étoilée »
Dégustez une cuisine typique d’Ombrie 
au restaurant du Granaro del Monte puis 
profitez d’un dîner gastronomique aux 
couleurs de l’Ombrie dans le restaurant 
étoilé de l’hôtel « le Vespasia ».

Les activités : La chasse aux truffes
La truffe est un champignon rare. Pour le 
trouver, il faut avoir de l’expérience et une 
connaissance du terrain dans lequel on 
évolue. Partez sur les terres boisées d’Om-
brie en compagnie du chasseur de truffe 
et de son chien pour dénicher ce produit 
d’exception. Après l’effort, une pause pi-
que-nique (dégustation de produits ré-
gionaux accompagnée d’un verre de vin) 
est prévue dans la campagne.
 

Offre de séjour  

Voyage au cœur du terroir et de la 
haute cuisine d’Ombrie


